
מרים קרפינות ומעמד למערבל

Carapina Lifter and Mixer Stand

טל ניצן, מתן אספיס, יבגני מרמן פרויקט תכן מוצר חדש
המנחה גיורא גורלי

הלקוח גלידריית "אייסלון"

תקציר תיאור המוצר 	 	

תוצאות הבדיקות והניסויים  	

תודות  	

המוצר  	

דרישות הלקוח  	

האתגרים  	

הפרויקט בא לספק מענה לשני צרכים מעולם הגלידות שאין להם כיום מענה מספק. 

הצורך הראשון הוא מרים קרפינות. קרפינה היא דלי מסורתי העשוי נירוסטה ששפתו 

מכופפת כלפי פנים ונועד להכיל בתוכו גלידה ולשמר אותה במצב מוצק. הקרפינה 

מותאמת להכנסה למקררים תעשייתיים. הפרויקט בא לספק פתרון יעיל להכנסה 

והוצאה של הקרפינות מהמקרר.

הצורך השני אליו הפרויקט בא לספק מענה הוא מעמד למערבל תעשייתי.

מערבל תעשייתי הוא מערבל מוט שמשתלב בתהליך הכנת הגלידה ומסייע בהכנת בלילת 

הגלידה המכילה מרכיבים שונים והפיכת הבלילה להומוגנית.

המערבל מוחזק ידנית ולכן דרגות החופש שלו מוכתבות על־ידי המפעיל. הפרויקט בא 

לסייע למפעיל המערבל בפעולתו ע"י הורדת המאמץ הפיזי מהמפעיל וקיבועו בכל תנוחה 

אפשרית במרחב. 

מרים קרפינות

קוטר: 200 מ"מ 	

גובה: 113 מ"מ 	

מסת המערכת: כ־1.1 ק"ג 	

מהלך תנועה מקבילית בין הידית לבסיס 	

המכסה של 13 מ"מ 	

קוטר רפידות מצב פתוח 177 מ"מ 	

מצב סגור 199.6 מ"מ 	

בעל רפידות סיליקון ביצור עצמי 	

מרים קרפינות

בוצעה אנליזה לכשל שפות הקרפינה, הופעל כוח  	

של 150 ניוטון המתפרש על 4 נקודות. התקבל כי 

לא יתכן כשל עבור העומס הנתון

בוצעה אנליזה לכשל רגלית הדפינה, הופעל כוח  	

של 100 ניוטון המתפרש על רפידת הסיליקון. 

התקבל כי לא יתכן כשל עבור העומס הנתון

מעמד למערבל

בוצעה בדיקה לכוח האנכי המופעל בזמן פעולת  	

המערבל בבית העסק. התקבל כוח מקסימלי של 

88 ניוטון

בוצעה אנליזה לתבריג זרוע ההחלקה, הופעל  	

כוח של 200 ניוטון והתקבל כי לא יתכן כשל עבור 

העומס הנתון

בוצע חישוב קליבה למוט המחליק 	

מעמד למערבל

אורך: 449 מ"מ 	

רוחב: 263 מ"מ 	

גובה: 1124 מ"מ 	

מסת המערכת: כ־12 ק"ג 	

דפינת מוט המערבל בעזרת רפידות לחיצה 	

שינוי גובה המערכת בעזרת מסילה 	

נשיאת העומס בעזרת זוג מאזנות 	

)Balancer( 	

XY תנועה משיקית במישור 	

רכינה סביב 2 צירים הניצבים למוט המערבל 	

מרים קרפינות

עמידות לסביבת מזון 	

יכולת סיבוב הקרפינה ביחס למקרר 	

עבודה בסביבת קרח - התחשבות בחיכוך 	

מהירות ופשטות השימוש 	

אופטימיזצית משקל 	

מעמד למערבל

עמידות לסביבת מזון 	

אפשרות לעבודה ב־6 דרגות חופש 	

מדידת הכוחות אשר יפעלו על המתקן 	

אופטימיזצית משקל 	

עמידה בתקציב 	

לגיורא גורלי על הנחיה מרתקת ומאתגרת. על העזרה בכל שעה ועל הרצון הלא מתפשר ללמד.

לשיאון ליאני וצוות "אייסלון" על היד החופשית ליצירתיות ועל המאמץ הרב להצלחת הפרויקט.

לכפיר כהן על מתן יעוץ מקצועי ותמיכה בנושאי יצור.

לסלבה, עידו ויורי מבית המלאכה על התמיכה והעזרה בהיבטי ייצור.

לחגי במברגר על הידע התיאורטי בניהול הפרויקט.

למשפחותינו ובנות הזוג על ההבנה, התמיכה והליווי לאורך הדרך.

מרים קרפינות

פעולות: משיכה–הרמה, דחיפה–הכנסה, סיבוב  	

הקרפינה ביחס למקרר

זמן מחזור להחלפת קרפינה: 5 שניות 	

נוחות שימוש - ארגונומיות 	

סביבת עבודה: סביבת מזון, לחות ורטיבות 	

לא ניתן לבצע שינוי בקרפינה עצמה 	

מתאים לשטיפה/רחיצה במדיח 	

משקל הקרפינה המלאה: עד 100 ניוטון 	

הרמת הקרפינה עד לגובה המאפשר את הוצאתה  	

מהמקרר

התאמה עבור קרפינה סטנדרטית 	

התאמה למיקום קדחי קירור המקרר 	

עלות ייצור - עד ₪10,000 ליחידה 	

מעמד למערבל

5 דרגות חופש בזמן פעולה: מעלה–מטה, רכינות  	

סביב 2 צירים הניצבים למוט המערבל ותנועה 

משיקית ביחס למישור הדלי

אפשרות קיבוע בכל תנוחה במרחב 	

נוחות שימוש - ארגונומיות 	

זמן הכנה לעבודה: 30 שניות )חיבור מערבל( 	

משקל עצמי: עד 100 ניוטון 	

מידות משטחיות מקסימליות: 500*500 ממ"ר 	

סביבת עבודה: סביבת מזון, לחות ורטיבות 	

התאמה למערבל בעל קוטר מוט של 38.1 מ"מ  	

)1.5 אינץ'(

זמן עבודה נדרש: 5–10 דקות לפעולה 	

עלות ייצור - עד ₪10,000 ליחידה 	


